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cepes et poireaux, saumon fumé par n
Smooth cream of porcini mushroom and leek,
homemade smoked salmon

XX

Terrine de foie gras au cognac, vinaigrette de figues et petite
salade de betterave au magret
Cognac duck foie gras terrine, fig’s vinaigrette,
beetroot salad & duck breast

XX

Noix de Saint Jacques grillées, compote de tomate &
poivrons confits,jus de queue de bceuf
Grilled scallops with tomato chutney & roasted
peppers, oxtail jus
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Supréme de pintade aux truffes noire d’hiver, panais &
réduction de Porto aux cerises
Roasted guinea Fowl breast, winter black truffle,
parsnip & port cherry sauce

XX

Mont-Blanc a ma fagon, marmelade de cassis
et macaronade
Chef’s version of Mont Blanc, blackcurrant
meringue & chestnut cream
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